
tilÁzlv úLotly:vĚrurčxy livÉtvo

Správn m ešením celé lohy |ze získat maximálně tZ bodri.

.uuÝCNO\:IEy,L

Věneček č. 2
,Yrátit v,líuční list!" vyk ikuje po dvou soustech z dalšího věnečku. ,,Tohle je špatné. |e to sražen} krém...
vlastně se ani nedá íct krém, protože tohle je spíše r,yšlehas margarin. Nejenže to pudink ani vzdáleně
nep ipomíná, ale navíc má chemickou pachut ochutnejte," .lrybizi mě. Nep íjemná stopa opravdu zttstává
vzadu na pat e. ,,Navíc tam není ani stopa rumu. A ten korpus? Buďho tvo ili podle špatného receptu, nebo
recept velice ošidili. Správné odpalované těsto má mít viditelné drážl<y,jak se zdobícím pl,tlíkem st íkalo na
plech. Tohle je slité, bez vzorku a tvrdé."

Věneček č. 3

,,Tady je naopak v,,razně cítit rum, to je dob e. |enže když ochutnáte, dojde vám proč. Tou v ní chtěli jen
p ebít absenci jak|chkoli jinych chutí," níní hodnotitelka. ,,V bec netuším, z čeho tohle ryrobili... možná
rlršlehan| margarín nebo rostlinná šlehačka. Navíc se to srazilo! }ak si mohou dovolit tohle prodávat? Tohle
je také na vrácení v}učního listu. Zkuste zakrojit lžičku do korpusu - p epečená hmota, mokvavá a dole
ztvrd|á. Vribec se nevltvarovala, podobně jako u druhého věnečktr,"

Věneček č. 4
,,Nejhezčí věneček. Na první pohled. Krásrrě žlutá náplň, takhle r,,1padá pudink. Konečně! Jen je škoda, že
tam v bec není cítit rum. Oceňuji, že dodrželi recepturu. Ten pudink mohl blt trochu více nadlehčen| más-
Iem, zdá se, že nedodrželi poměr 250 gramťr másla na litr pudinku, ale to není taková tragédie. |e to dobré.
A hmota se vyloženě povedla. ]e sr-ětlá, z7atavá, vláčná, měkká, ale zároveň lehce k upavá, není p epečená,
ani nedopečená, ani zestárlá. Tohle délal cukrá , ktery své emeslo umí."

Věneček č. 5

,,Na první pohled r,ypadá hezk1,, drážkv korpusu vypadají, jak mají, ale tím to končí. Tohle je chemicky
pudink, s vodou smíchan| prášek, nel,a í1o se to s mlékem. Nejenže to nemá chuť, ale je to tou chemií cítit.
Těsto je staré, ztvrdlé... Tento cukrái-by u mě propadl, katastrofa."

Než paní Fornriskové prozradímjména cukráren, p ináším nesoutěžní doplňkové vzorky zákuskti, kterlimi
chci dát podnikrim druhou šanci - napravit věnečkol"i dojem a zlomit verdikt. Poda í se to jedinému zákus-
ku: štr dlu s tvarohem a višněmi, ,,Hezky vypadá a je dobr . |e nejspíše upečenlí z prrimyslově vyráběného
listového těsta, ale to je normální, dělá to tak většina cukráren. Vlastně spíše p ipomíná těsto plundrové,
protože nelistuje, jak by mělo, ale nikde není psáno, že by štr dl musel nutně blit z listového těsta, já také
dělám jogurtové nebo tvarohové. Tvaroh je akorát sladkii, ut en} do jemna, višně chutnají jako višně. Tohle
je mťrj vítěz druhého kola," pronese jednoznačně. ,,A o těch dalších raději pomlčme."
Když odtajním cukrárny, které se schovávaly za čisly v,robkti, vyjde najevo, žeitězny věneček i štrridl jsou
totiž z,,jednoho těstď', a to z cul<rárny Mámení ve stejnojmenn é pasáži.,Vida, na tuto cukrárnu bych asi vsa-
dila p edem, kdybych vě déIa, že jejich v..;irobky zde budete mít," íká uznale cukrá ka. ,,Ale jinak mě věnečky
zklamaly, lyzdvihla bych snad jen šlehačkovou náplň u prvního věnečku, ta byla alespoň z kvalitních suro-
vin, ale zbytek věnečkri bych ve škole ohodnotila nedostatečnou, čili pětkou. -jez-

Zdroj: T, den, 3 l, íijna 20LI, 44l 20II, s. 3 1, upraveno, kráceno.
Hodnocení šéfkucha l<y Forn skové
Kde isme věnečky po ídili
1 Cukrárna Věnečky, Praha 5

2 P ekárna Krémová, Praha 1

3 Cukrárna Větrníček, Praha 3

4 Cukrárna Mámení, Praha2
5 Cukrárna Dortíček, Praha 6

]'

TEN 5KÉ 6RANi]OTNO5Tl

Cukrárna Cenav Kč Vzhled Korpus Náplň Suroviny
celková známka
(iako ve škole)

1 15 4 5 2 1 3

2 17 4 5 5 5 5

J 11,50 5 5 5 5 5

4 19 2 1 2 2 2

5 20 J J 5 5 4
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,,?, OI^IKA t: vĚrurčry

Kíery zvěnečkťr neobsahuje podle textu pudirrk uva en} p ímo z mléka?

1 BOD

A Věneček č. 2.

B Věneček č. 3.

C Věneček č.4.
D Věneček č. 5.

*iOTÁZKA z:vĚrutčry 1 BOD

Ve kterém věnečku ie užito vťtně rumu proto, ab,v se zakryla nep ítolnnost jin ch vriní a chutÍ?

A Věneček č. 2.

B Věnečekč,3.
C Věrreček č. 4.

D Věneček č. 5.

ii]]]l]: 0TÁlKA l: vĚl rČry

Ktery zvěnečk byl hodnocen nejlépe?

1 BOD

MOTÁZKA +:vĚHrčrY

Ktery podnik dopadl v testu nejlépe?

A Pekárna Krémová.
B Cukrárna Věnečky.
C Cukrárna Dortíček.
D Cukrárna Mámení.

1 BOD

Ř,OTÁlKA s: vĚrur(xy

ktery z i,ěnečku b,vl nejdražší? kolik korun stál a kde byl zakoupen?

Nejdražší b1,1 r,ěneček č.: . . . ,

Cena: .

Zakoupenv:,,..
Cena oclpovídá kvalitě: Ano - Ne

Zdťrvodněte:....,.

2 BODY



,l08

ffi*OTÁZKA o: vĚnrčrY
co všechno podle textu pot ebuje cukrá k vfrobě v}borného a nešizeného věnečku?

2 BODY

MOTÁZKA z:vĚnrčry
Se adte podniky p
nejhorší.

1 BOD
odle toho, jak celkově dopadly v posouzení kvality. očíslujte je od nejlepšího po

Cukrárna Věnečky
pekárna krémová
cukrárna větrníček
cukrárna Mámení
cukrárna Dortíček

ffiOIÁzKA a:vĚntčry
Co je hlavním smyslem v,chozího textu?

1 BOD

1 Varovat čtená e p ed nebezpečnymi potravinami.B zhodnotit zahranični zákusky prodávané po celé České republice.C 
:::il:-- 

Čtená e s kritérii pro-posuzování konkrétnino tip., v}robku na praktick/ch p íkla_

D posoudit kvalitu lybranych zákuskri v pěti pražskych cukrárnách.

*# 0TÁlKA 9: VĚNEčKY

Za jak,žánr označite v}chozí text?

A Recept B Interview C Reportáž D Proslov

ffiOTÁzKA io:vĚrurčry

Dle {.g|o2iho textu a tabulky najděte správny popis věnečku č. 1
1 BOD

A "UŽ na První Pohled se mi nelÍbíl Zavzhleddávám čty ku. Na druhou stranu má věneček p í_jemnou v ni, asi byly použity správné suroviny. už na dálku z něj citímvaječny koňak. ušle]ra_ná smetana má velice dobrou chut, nebude to rostlinny tuk, ale oiravdová's-"iurru. Ale korpusqpadá nepěkně. Není ani p íliš dobr , nebylo použitá správné oipalované těsto...
"LIŽ na První Pohled se mi P ÍliŠ nezanrlouvá. Ýt rre ,.rá., je p íjemná, ale je otázkou, zda touvtní nechtěli zakrut použití jin/ch surovin, než se běžně používají," íká cukrá ka kate inaKorníková. ,,Oceňuji, 

::by! použit prav} žloutkoq, krém 
"sr"rr"rry 

z opravdové snretany. Todnes blvá sPÍŠe rarita. V/robii často sneianu nahrazují rostlinn|mi tuky. ovšem korpus se miv bec nelíbí, za něj musím dát pětku...

"Na první pohled se mi yěneČek nelíbÍ. Docela mile voní íumem, těžko íct, jestli je to jen umě_lá P Íchuť, nebo oPravdov} rum. Náplň je dobrá, i když v bec neodpovídá receptu e. Ve věneč_
|",-1 bYt Žloutkoq' krém, což je pudink zjemněn, máslem, tohle jsou dvě r zné ochucenéŠlehaČkY, oceňuji, Že jsou u_šlehané z opravdové ,-.iurry, není to rostlinny tuk. To je plus,., íkáKate ina Fornrisková uznale. ,,Chutná mi. Ale korpus j" sputnx-tukto nerná r.'padat správněupečené odpalované těsto,.' komentuje první věneček.
"Na První Polrled nejhezČÍ věneČek! Ňarríc voní rumem. Náplň se mi líbí, má r.elice dobrou bar_
'rr 

a i chuťově se mi zamlouvá. oceňuj i, že jenáplň ušleháru , op.urrdové smetany, a ne z rost_linného tuku. Nezamlouvá se mi ovšem korprr, ten v bec není áobr|, nejspíše kupovan|...

B

C

D
A Věneček č. 2,

B Věneček č. 3.

C Yěneček č. 4.

D Věnečekč.5,

útOHY PR0 ROlV0] čIEN GRA]\4OTNO5T

1 BOD

útottR vĚNEčlfi - Ktíč K ŘEšENí

OIÁIKA l ] BOD

D

OTÁIKA 2 1 BOD

B

OTÁIKA 3 1 BOD

Věneček č. 4.

0TÁZKA 4 1 BOD

D

OTÁIKA 5 2 BODY

Nejdražší byl věneček č.: 5

Cena: 20 Kč
Zakoupen v: Cukrárna Dortíček, Praha 6

Cena odpovídá kvalitě: Ne
Zd vodněte:
. Nejdražší věneček byl až na t etím rnístě.
. Nejdražší věneček dostal známku čq, i.
. Nejdražší věneček sice vypadal hezky, ale neměl chuť, byl cítit chemií a těsto bylo staré a ztvrdlé.

0TÁ/KA 6 2 BODY

Ptrdink, rum, těsto/korpus, máslo, mléko.

0IÁIKA 7 ,l 
BOD

2;4; 4; I;3,

OTÁIKA B 1 BOD

C

OTÁIKA 9 1 BOD

C

OIÁIKA l0 ,l 
BOD

C

útoun vĚNE(Ky - METODlcKÉ poxytty pRo vyHODNOCOvÁNí

charakteristika textu
Zdroj:'I'i,den,31. íjna 2,0Ir, Ml2011, s. 31, upraveno.
Kontext (situace): ve ejnÝ
Typ: argumentace a tabulka
komentá : Text mirže b, t l.ninlárr jako zajínrai tírn, že se zabwá sladkostmi; ztijem rn že vzbudit p edevším porov-

návár-rí kvality a chuti včnečkťr v rťrzrlyclr cukrárnách.
Orientační čas ešení: .15 nt jrtut

OTÁZKA l: vĚttt(xy
Ktery z věnečkťr neobsahuje podle textu ptlclink uva eny p irno z mléka?
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1BOD


